
Ci possiamo definire un laboratorio di cucina
dove gli “artigiani del gusto” miscelano tanti ingredienti di qualità e li 

trasformano in proposte culinarie di alto livello.

from latin



Takeaway Pizza
The Classic Ones

MargheritaMargherita
San Marzano Gustarosso tomato sauce, fiordilatte mozzarella (Il Casolare), EVO oil, 
basil

€7,50

MarinaraMarinara
San Marzano Gustarosso tomato sauce, sliced garlic, EVO oil, oregano, basil

€7,00

NapoliNapoli
San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella (Il Casolare), capers, Cetara ancho-
vies, EVO oil, basil 

€9,50

Salsiccia e FriarielliSalsiccia e Friarielli
Mozzarella made in Caseificio Il Casolare, sausage with sautéed broccoli rabe 

€11

Crudo e burrataCrudo e burrata
San Marzano tomato sauce, EVO oil, basil, topped with Scarpaccia ham and Apulian 
burrata  

€11

Spicy SalamiSpicy Salami
San Marzano tomato sauce, fiordilatte mozzarella, basil, EVO oil and spicy salami

€8,50

VeggyVeggy
Fiordilatte mozzarella base with seasonal roasted vegetables, EVO oil, basil 

€9,50

Four SeasonsFour Seasons
Tomato sauce, mozzarella, champignon mushrooms, cooked ham, artichokes, black 
olives (1,5)

€9

Ham & MushroomsHam & Mushrooms
Tomato sauce, mozzarella, champignon mushrooms, cooked ham

€8,50

CapricciosaCapricciosa
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes, wurstel 

€8,50

Four CheeseFour Cheese
Mozzarella, smoked provola, gorgonzola, Parmigiano Reggiano

€9,50

Tuna & OnionTuna & Onion
Mozzarella base, tuna, onion, EVO oil, oregano

€9

Classic CalzoneClassic Calzone
Mozzarella and cooked ham

€9

Pick your Dough:
- thick
- thin

- thin whole wheat +1€
-thin turmeric +1€



The Special Ones Thick
Dough

Le senza glutine

Le pizze senza glutine non sono di nostra produzione. La base viene prodotta da un laboratorio artigianale specializzato nel senza glutine. Il 
diametro è inferiore alla pizza classica. Il cornicione a volte può risultare croccante. Pizza prevalentemente consigliata per chi è realmente celiaco.

MarMargheritagherita
San Marzano Gustarosso tomato sauce, fiordilatte mozzarella (Il Casolare), EVO oil, 
basil (1,5) 

€10

NNapoliapoli
San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella (Il Casolare), capers, Cetara anchovies, 
EVO oil, basil (1,5,10)

€12

Crudo e burrataCrudo e burrata
 Pomodoro S.Marzano Gustarosso sauce , evo oil, basil, topped with Scarpaccia raw ham 
and apulian burrata(1,5)

€12,50

VeVeggyggy
Fiordilatte mozzarella base with seasonal roasted vegetables, EVO oil, basil  (1,5)

€11,50

Napoli 82Napoli 82
S. Marzano Gustarosso tomato base, sautéed cherry tomatoes, Taggiasca olives, extra 
virgin olive oil and basil, added after baking… Apulian burrata, anchovies from Cetara Az. 
Armatore and caper pesto

€13,50

La PuglieseLa Pugliese
San Marzano Gustarosso tomato fillets, oil and salt, added after baking… Apulian burrata 
and fresh basil

€11,50

Arab Bread PizzaArab Bread Pizza
All raw… Sliced tomato, buffalo mozzarella Caseificio Il Casolare, salad and Scarpaccia raw 
ham

€12

La SesteseLa Sestese
Fiordilatte mozzarella base Caseificio Il Casolare, oven-baked potato chips with their 
herbs, crumbled Tuscan sausage, Tuscan pecorino flakes, extra virgin olive oil and a 
sprinkle of black pepper

€14

La ParmigianaLa Parmigiana
San Marzano Gustarosso tomato sauce, fiordilatte mozzarella Caseificio Il Casolare, fried 
aubergine and parmesan

€13




