OFFICINA 82

PIZZA | CUCINA | GRILL

dal latino
opus eris OPERA
e facere FARE

Ci possiamo definire un laboratorio di cucina
dove gli “artigiani del gusto” miscelano tanti ingredienti di qualita e li
trasformano in proposte culinarie di alto livello.



Impasto
verace o sottile

Margherita
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
olio evo e basilico

Marinara

Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, aglio a fette, olio evo, origano e basilico

Napoli
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, mozzarella di Bufala Caseificio Il Casolare,
capperi, acciughe di Cetara Az. Armatore, olio evo e basilico

Regina
Base mozzarella di bufala Caseificio Il Casolare, in uscita... Crudo di scarpaccia,
Pomodorini ciliegini, rucola e olio Evo

Crudo e burrata
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, olio evo, basilico,
in uscita...prosciutto crudo Az. Scarpaccia e burrata pugliese

Salamino piccante
Salsa di pomodoro S. Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
basilico, olio evo e salamino piccante

Veggy

Base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare e le nostre verdurine di stagione al
forno, olio evo e basilico

4 Stagioni
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
funghi Champignon, prosciutto cotto, carciofi e olive nere (1,5)

Prosciutto e funghi
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso,mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
funghi Champignon, prosciutto cotto

Capricciosa
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
funghi Champignon, prosciutto cotto, carciofi e wiirstel

‘Nduja e burrata
Salsa pomodoro S. Marzano Gustarosso, ‘Nduja, olio evo, basilico fresco, in uscita...
Burrata pugliese

4 Formaggi
Base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare, provola affumicata, gorgonzola e
parmigiano reggiano

Tonno e cipolla

Base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare, tonno, cipolla, olio EVO e origano

Calzone Classico

Base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare e prosciutto cotto
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Napoli 82 €13,50

Base di pomodoro S.Marzano Gustarosso, pomodorini saltati, olive taggiasche, olio evo e
basilico, in uscita...burrata pugliese e acciughe di Cetara Az. Armatore e pangrattato alle
acciughe

La Pugliese €11,50

Filetti di pomodoro San Marzano gustarosso, olio e sale, in uscita... burrata pugliese e
basilico fresco

Parmigiana €11,50
Base pomodoro San Marzano Gustarosso, Mozzarella fior di latte Caseificio Il Casolare,
melanzane fritte, basilico fresco e parmigiano

Ci s'imbosca €15,00

Porcini saltati in padella, salsiccia nostrana, in uscita... burrata pugliese e scaglie di tartufo
nero fresco

La Briosa €11,50

Base mozzarella fior di latte caseificio il casolare, speck tirolese, brie, asparagi saltati
e olio EVO

de

Margherita €10,00

Salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
olio evo e basilico (1,5)

Napoli €12,00

Salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella di Bufala Caseificio Il Casolare,
capperi, acciughe di Cetara Az. Armatore, olio evo e basilico (1,5,10)

Crudo e burrata €12,50

Salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, olio evo, basilico, in uscita...crudo semidolce
Az. Agricola Savini e burrata pugliese (1,5)

Veggy €11,50

Base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare e le nostre verdurine di stagione al
forno, olio evo e basilico (1,5)

Le pizze senza glutine non sono di nostra produzione. La base viene prodotta da un laboratorio artigianale specializzato nel senza glutine. Il
diametro ¢ inferiore alla pizza classica. Il cornicione a volte puo risultare croccante. Pizza prevalentemente consigliata per chi ¢ realmente celiaco.
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