OFFICINA 82

PIZZA | CUCINA | GRILL

OFFICINA
dal latino
opus eris OPERA
e facere FARE

Ci possiamo definire
un laboratorio di cucina
dove gli “artigiani del gusto”
miscelano tanti ingredienti di qualita
e li trasformano in proposte culinarie di alto livello.



CUCINA

: Antipasti

® Tagliere Officina 82 (2 persone) selezione salumi Scarpaccia, formaggi, crostini misti 20

= Terrina di fegatini con pan brioche scottato e cipolle in agrodolce [2
= Coccoli, burrata pugliese e crudo di Scarpaccia 13
v Segato di carciofi con scaglie di Parmigiano Reggiano e olio nuovo 13
v Selezioni di formaggi con cipolla caramellata e miele [3

v Burrata pugliese con scaglie di tartufo nero fresco I

v Flan di porri con fonduta di pecorino [2
-~ Tempura di gamberi servita con maionese al lime [4
-« Alici di Cetara con fiocchi di burro della Normandia e pane tostato [4
- Polpettine di baccala fritto su crema di ceci con cipolla caramellata [2

Tartare

= Tartare di manzo “Mediterranea” con capperi, olio, sale, pepe e burrata 13
= Tartare di manzo con scaglie di tartufo nero fresco 16
= Tris di tartare di manzo: olio sale e pepe, “Mediterranea”, tartufo nero fresco 15

- Tartare di salmone olio, sale, pepe rosa e avocado )

pasta fresca!

Primi——~

= Pici al ragu bianco di maiale sambucano bio con olive taggiasche 14
= Chitarra con pomodorini, guanciale croccante e ricotta salata 12
= Tortelli mugellani fatti a mano con ragi di chianina [3
v Tagliolini al tartufo nero fresco 16
v Gnudi “ricotta e spinaci”, burro e salvia 13

= Paccheri “Pastificio Cocco” con carciofi in doppia consistenza e cubettata di branzino 16




Secondi

= Guancia di manzo cotta a bassa temperatura con bietole saltate 19
= Cotoletta di vitello alla milanese con maionese e chips di patate 23
= Hamburger Offina 82 con pane al sesamo, crema di pecorino di Grotta, 18
foglia di lattuga, rigatina croccante, cipolla caramellata al Vinsanto,
servito con chips di patate
= Peposo di manzo dello Chef servito con crema di carota 16
- Trancio di salmone cbt su crema di patate al nero di seppia, servito con 22
pachino arrosto
La cottura delle nostre carni awiene per mezzo
del Josper, un particolare forno spagnolo
B Dal lOSPer a bracepche si pliesenta come un bgré;eque T
chiuso composto da una zona per il carbone.
Costine di maiale sambucano BIO [4
Mezzo polletto ruspante BIO al mattone 15
Tagliata di manzo con rucola e scaglie di grana 22
Picanha di manzo servito con chips di patate 25
Filetto di manzo servito con patate arrosto 26
Selezione di bistecche
Frollatura
Bistecca di scottona (Polonia) 30gg €/hg 5,5
Bistecca di vacca piemontese (ltalia) 40gg €/hg 5
Consultare il personale di sala per le selezioni fuori menu
.
C O n tO r n l /—> arrostite nel Josper
Patate di montagna arrosto 6 Fagioli cannellini allolio )
Chips di patate 5 Bietole saltate all'aglio )
Verdure miste grigliate 6 Carciofi fritti accompagnati con 7
Insalata mista 5 maionese al pepe nero




PIZZA

Le Ce rtezze impasto verace o sottile

Margherita 8.5

salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
olio evo e basilico

Marinara 7.5
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, aglio a fette, olio evo, origano e basilico

Napoli I
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella di Bufala Caseificio Il Casolare,
capperi, acciughe di Cetara Az. Armatore, olio evo e basilico

Crudo e burrata 13
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, olio evo, basilico,
in uscita...crudo semidolce Az. Agricola Savini e burrata pugliese

Salamino piccante 12
salsa di pomodoro San Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Casificio Il Casolare,
basilico, olio evo e salamino piccante

Veggy 12
base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare e le nostre verdurine di stagione al forno,
olio evo e basilico

4 Stagioni 12
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Casificio Il Casolare,
funghi Champignon, prosciutto cotto, carciofi e olive nere (1,5)

Prosciutto e funghi B
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso,mozzarella fiordilatte Casificio Il Casolare,
funghi Champignon, prosciutto cotto

Capricciosa 12
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Casificio Il Casolare,

funghi Champignon, prosciutto cotto, carciofi e wiirstel

Le nOStre bianChe impasto verace o sottile

Salsiccia e stracchino 12
mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare, salsiccia nostrana e stracchino

La contadina 12
mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare, carciofi sott'olio alla contadina, guanciale e basilico fresco

La sfiziosa 13
provola affumicata Caseificio Il Casolare, melanzane al forno, pomodoro ciliegino, basilico e origano

La golosa 13

provola affumicata Caseificio Il Casolare, mascarpone, spek tirolese, olio evo e basilico fresco



PIZZA

Le SPeCiali impasto verace

Napoli 82

base di pomodoro S.Marzano Gustarosso, pomodorini saltati, olive taggiasche, olio evo e basilico,

in uscita...burrata pugliese e acciughe di Cetara Az. Armatore e pangrattato alle acciughe

Zucca e gota
base zucca al forno, provola affumicata, basilico, olio evo e guanciale croccante
La Parmigiana
base fonduta di formaggio, provola affumicata, melanzane al forno, basilico, olio evo,

in uscita...crema di melanzane arrostite e cialda di grana

La Fiatata

ripiena di taleggio, olio evo, basilico, e cipolla in agrodolce, in uscita...prosciutto di Praga

‘Ndujotta

base crema di ‘nduja, olio evo, basilico, melanzane al forno,

in uscita...ciuffi di ricotta di bufala

Le Se nza glUtine impasto verace

GLUTEN
FREE

Margherita
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare,
olio evo e basilico (1,5)

Napoli
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, mozzarella di Bufala Caseificio Il Casolare,
capperi, acciughe di Cetara Az. Armatore, olio evo e basilico (1,5,10)

Crudo e burrata
salsa pomodoro S.Marzano Gustarosso, olio evo, basilico,

in uscita...crudo semidolce Az. Agricola Savini e burrata pugliese (1,5)

Veggy

base mozzarella fiordilatte Caseificio Il Casolare e le nostre verdurine di stagione al forno,

olio evo e basilico (1,5)
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3



BEVANDE

Birre alla spina
KOZC] 50 Cl - Lager della Repubblica Ceca, maltata con un buon finale amaro. 6
St. Benoit ambree 30 cl - stile belga dai sapori caramellati e aromi fruttati. 6
Gl’OlSCh 50 Cl - Weizen, tedesca, torbida e rinfrescante. 6
Birre in bottigli

Irr€c 1N Do lg Id O
Birrificio Leffe - Blonde 6 | 12

Aroma floreale e speziato con note di vaniglia e chiodi di garofano.
Sapore dolce, con un retrogusto leggermente speziato, caratterizzato da note di frutta a
pasta gialla e scorza d'arancia nel finale.
Birrificio Leffe - Rouge 12
Aroma speziato con note di tostatura e caramello.
Sapore awvolgente e dolce, con tracce di cereali tostati, caramello e lievi note di liquirizia.
Birrificio Leffe - Ambrée [2
Aroma speziato con note tostate, luppolate e sentori di scorza d'arancia.

Sapore deciso sul palato, caratterizzato da note provenienti dalla tostatura dei malti.

Awanagana [2
Intensi profumi di luppolatura tropicale che regalano freschezza.
Palato snello e bevibile. Gluten Free.
Birra analcolica 5
Bevande e caftetteria
Acqua Minerale 75l 2,5
Coca Cola Zero bottiglia vetro 33cl 4
Coca Cola 4
Caffe 2 | OFFICINA 82
Caffé decaffeinato 2,5 PIZZA | CUCINA | GRILL
Caffe d’orzo / Ginseng 2,5
Caffé corretto 3,5
Amari 4 pane nostra produzio
Limoncello 3,5 \_ SOPEHE




Dolci

\» produzione propria

Tiramisu
Cheesecake frutti di bosco - cioccolato
Panna cotta al pistacchio

Millefoglie scomposto

o o0 O O O

Soufflé al cioccolato su crema tiepida e

polvere di arancia

N

Tagliata di ananas con gelato alla crema
Cantucci e Vin santo 7
Rum Diplomatico e cioccolato 10
Coppa di gelato “Gelateria LArtigianale” 6

a scelta tra Cioccolato, Crema, Pistacchio




LIQUORI
- Vini passiti

Vin Santo 4
Passito di Pantelleria 5
Recioto della Valpolicella - Bertani 5

Rum e Whlsky—

Rum Diplomatico Reserva

J. Bally Rum - Ambré Agricole Martinique 8
Jim Beam - Bourbon 8
Glenfiddich - Laphroaig 12 anni 10
Armagnac 10

Grappe

Grappa di Brunello barrique
Grappa di Tignanello
Grappa bianca

Grappa barrique

SN L1 N N




[ nostri prodotti alimentari possono contenere i
seguenti allergeni secondo il Reg. CE 1169/2011

| ¢ Cereali contenenti glutine
(cioe grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati)
e prodotti derivati

2 ¢ Uova e prodotti a base di uova

3 * Arachidi e prodotti a base di arachidi

4  Soia e prodotti a base di soia

5 * Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

6 * Frutta a guscio cio¢ mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu,
noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland
e prodotti derivati

7 * Sedano e prodotti a base di sedano

8 ¢ Senape e prodotti a base di senape

9 * Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

[0 * Pesce e prodotti a base di pesce

[ * Anidride solfosa e solfiti in concentrazioni superiori al 19 mg/kg o
[Omg/l espressi SO2

[2 * Lupini e prodotti a base di lupini

I3 ¢ Crostacei e prodotti a base di crostacei

[4 * Molluschi e prodotti a base di molluschi



